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Benodigdheden: 
· 2 courgettes

· 1 ui

· Boter/olie 
· 500 ml bouillon 

· Peper/zout en eventueel kerrie.

· 1 teen knoflook 

· Flinke scheut slagroom 
· Eventueel kerrie

Werkwijze: 

· Water koken. 
· Ui kleinsnijden en in olie of boter fruiten. 

· Knoflook persen en toevoegen. 
· Eventueel kerriepoeder toevoegen
· Paar minuten laten meebakken. 

· Courgettes in kleine stukken snijden

· Courgettes meebakken.

· 10 minuten smoren, als het te hard gaat alvast een beetje bouillon erbij doen.  

· Bouillon erbij en nog paar minuten koken. 

· Met staafmixer pureren. 

· Op smaak brengen met peper zout en (Parmezaanse) kaas. 

· Opdienen met een scheutje slagroom. 
