Kruidenmix voor chili con carne
Benodigdheden:
· 1 theelepel komijn
· 1 theelepel kaneel
· 0,5 theelepel chilipoeder
· 1 theelepel knoflookpoeder
· 2 theelepels paprikapoeder
· 0,5 theelepel korianderpoeder
· snufje peper
· snufje zout

Bereidingswijze:
Meng alle ingrediënten en doe ze in een afgesloten potje
Maak je chili con carne voor 4 personen? Meng dan twee eetlepels van dit kruidenmengsel met water (naar inzicht) voor een lekkere saus.




